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Pai Carasau e Guttiau
Pai Pistoccu de Armungia
Sa Bottarega de Muggini
Casu de Brabei e de Cabra

Salami e salumisi

Malloreddusu e Cuurgioisi de Ar-
Arrescottu
Cuurgioisi de Patata e Sevadas

S’ollu extravergine de O’ia
Druccisi e Mei
Calidadi dei mellusu Binusu
S’inimitabili Mirtu
Sa birra Ichnusa
Su Tonnu de Carloforti
Cancioffa, Cardu e Mutta in folla...
Sa Semola e sa Farina

$ %&& '()&&**
+,$ %&& '()&&*
$

NMacelleria
@@1

&%&'0 1

Y - Y

in dialetto Campidanesé--



‘ BEI BENIUSU IN SA NOSTA

AZIENDA FAMILIARI
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Sa nosta attivitadi nascidi in
su 1959, co-

menti Agnelle-
ria, in zona
S. Rita, tandu
periferia de
sa cittadi de
Torinu, po

opera de

mamma e
babbu Lucia e Giuseppe
Melis.

In su 1964, sa butega
sesti trasferia in unu
locai nou in via
Barletta 55/c.

Ancora oi, pustis tanti annu-
su, babbu miu contada a
sa genti, comenti fiada sa
cittadi in cussu tempus
(approffitai, baidi sa pea,
mancai fetti po ascuttai
de is tempusu chi nun ci
_ funti prusu).

ONO— En Br- oBrgone-Q)

S’origini e s’amori po sa ter-
ra, Isula prea de so’i, de
mari, de sabori e profu-
musu che sa Sardegna do-
nada generosamenti, ci anti
sempri poderau po ciccai
de proponni, ai frequenta-
dorisi de sa nosta butega,
| prus tipicu e naturali
prodottusu de sa Gastro-
nomia Sarda. Funti esem-
prusu de sa nosta ricer-
ca, sapezza deProceddu,
de Cabrittu e su Sartitzu, su
casu de Brabei e de Cabra,
su Mei bonu, su pai naturali,
| Druccisi, sa Pasta frisca,

su licoride Mutta e de
Limoi, su biu Cannonau e
Vermentinu e sa birra....
sa famosa Ichnusa.

Ogni annu, candu torrausu
dais feriasa, betteusu co-
sa noasa, conseguenzia de
sa continua ricerca de is
prodottusu prus tipicusu.
Esti custu un modu co-
menti un’attru po conti-
nuai a intendi, puru da
aillargu, su rumori de su
mari, su fragu de su
Moddizzi e de sa Mutta...

E tandu....Bei Beniusu in sa
nosta Pitticca azienda ali-
mentari.




